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LA FORMATION AUX MVETIERS
DE LA RESTAURATION
AVEC THIERRY MARX
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FORMATION
CUISINE NOMADE

OBJECTIFS

I
Apprendre et maitriser

¢ Gestes et techniques
fondamentales de la cuisine

e Régles d'hygiéne et de sécurité
alimentaires (HACCP)

e Marketing et gestion de la relation
client

¢ Bases du management et de la
gestion d'une petite structure

LE + DE LA FORMATION

e Formation rapide (11 semaines)

¢ Formation entierement gratuite

¢ Apprentissage en conditions réelles
basé sur le "faire pour apprendre"

au sein d'un plateau technique dédié

PRE-REQUIS

¢ Motivation

¢ Projet de création d'entreprise

e Maitrise de la langue francaise et
des 4 grandes opérations
mathématiques de base

-

DUREE

11 semaines de formation
e 280 heures en centre de
formation
e 105 heures de stage en
entreprise
Intensité journaliére : 7 heures

POUR QUI ?

¢ Demandeurs d'emploi

¢ Allocataires du RSA et des
minimas sociaux

e Personnes sous main de justice

e Réfugiés statutaires

Formation accessible aux personnes
en situation de handicap

DATES ET LIEU DE
FORMATION

26 octobre au 26 janvier 2022

(26 octobre au 20 décembre 2022 : formation en
centre - 3 janvier au 26 janvier 2023 : stage en
entreprise)

Ecole CME Clichy-sous-Bois
58 allée Auguste Geneviéve 93390
clichy@cme-formations.com

CUISINEQ Plus d'infos et candidatures (CV + leftre de motivation) :

D’EMPLOIL [SJ

www.cuisinemodemplois.com




